
RESTAURANT

Stauning Havn

FORRETTER
Havnens rejecocktail - håndpillede rejer, sprød salat, rød dressing, friskbagt brød .................. 155,-
Tapas - charcuteri, div. tapende og friskbagt brød ................................................................................... 155,-
Havnens Skaldyrsalat med ristet toastbrød, citron ................................................................................. 170,-
Carpaccio med pesto, ost og pinjekerner .....................................................................................................160,-

Tynde skiver af mørt oksekød, der er delikat anrettet med rucola, pinjekerner og en let dryp af 
olivenolie, serveret med friskbagt brød. Denne berømte forret, er et mesterstykke i enkelhed og smag. 
En subtil blanding af mørt kød fyldt med smag og tekstur peberagtige rucola og pinjekerner

HOVEDRETTER
Fish n’ Chips med hvid vesterhavsfisk (torsk, havtaske) og sauce tartare, friterede 
kartofler og aioli ...................................................................................................................................................... 255,-
Moules Frites - hvidvin, chili, fløde og pesto med friterede kartofler og aioli .............................. 255,-
Pighvarfilet med asparges, kål, smørristet kartofler og lemon beurre blanc sauce ..................355,-
Grillet Laks med Bønnesalat og Citronsovs ............................................................................................... 295,-

En velsmagende ret med grillet laks, serveret med en frisk bønnesalat og en forfriskende citronsovs. 
Denne lette og smagfulde ret, er perfekt til dem, der elsker fisk og citrusnoter. 

Vegetaren - Svampe, pasta Risoni, tomat, spinat, løg og pesto ......................................................... 195,-
Bøf af mørbrad, årstidens grønt, fritter, med sauce bearnaise eller skovsvampe sauce ........365,-
Bøf af filet, årstidens grønt, fritter, med sauce bearnaise eller skovsvampe sauce ................. 335,-
Unghane ballotine med små smørristede kartofler, årstidens grønt, sauce................................. 255,-
Tagliatelle con Gamberi ....................................................................................................................................... 225,-

Brede bånd af frisklavet pasta serveret med store, saftige rejer og cherrytomater. Krydret med 
hvidløg, olivenolie, frisk basilikum og citronsaft, hvilket giver en harmonisk smag, der fremhæver de 
friske havsmag og den saftige sødme af tomaterne

Luksus Stjerneskud ............................................................................................................................................... 255,-

Aften



RESTAURANT

Stauning Havn

DESSERT
Pandekager med dagens is .................................................................................................................................. 115,-

En lækker og enkel dessert. Frisklavede pandekager serveret med en lækker is. Den varme tekstur af 
pandekagerne suppleres af den kolde is, hvilket skaber en fornøjelig kontrast af temperatur og smag

Vaffelskål med Mynte- chokoladeis ................................................................................................................ 165,-
En forfriskende dessert, der omfatter en vaffelskål fyldt med mynteis. Den perfekte afslutning på 
sæsonmenuen, da den byder på den søde og forfriskende smag af mynte sammen med den sprøde 
konsistens af vaflerne

Osteplatte med tre slags oste ...........................................................................................................................130,-
En elegant og delikat afslutning på måltidet. En udsøgt ostetallerken, der indeholder tre forskellige 
oste, med forskellige smag og teksturer. Ostemenuen kan variere, men præsenterer normalt et udvalg 
af hårde, bløde og skarpe oste, suppleret med brød, kiks og nødder

Osteplatte med fem slags oste ......................................................................................................................... 165,-
Dagens Dessert..................................................................................................................................................................

DRIKKEVARER
Et glas dessertvin moscatel ............................................................1 glas .... 75,-
Et glas dessertvin Asti .......................................................................1 glas .... 95,-
Irish Coffee .................................................................................................3 cl. .... 95,- .....................5 cl. .... 130,-
Frensh Coffee ............................................................................................3 cl. .... 95,- .....................5 cl. .... 130,-
Mexican Coffee .........................................................................................3 cl. .... 95,- .....................5 cl. .... 130,-
G&T ................................................................................................................3 cl. .... 95,- .....................5 cl. .... 130,-
Avec ............................................................................................................................ 55,-
Kaffe / The ............................................................................................................... 40,-

KUN FOR BØRN (Under 10 år)
Pandestegte rødspættefileter ..........................................................................................................................  125,-
Fish n’ Chips - hvid Vesterhavs fisk, ..................................................................................................................95,-
Frikadeller med fritter og snackgrønt ............................................................................................................. 125,-
Nuggets med fritter og snackgrønt ................................................................................................................. 125,-
Børnepandekager ...................................................................................................................................................... 75,-


